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Curico / Chule

- Color: Rojo guinda.
- Aromas: Atractivo y fresco. Aromas a frambuesa y cerezas con algo de tabaco.
- Sabor: Vino de cuerpo medio. Taninos jugosos. Sensaciéon de frescura en boca.
- Maridaje:
- Pescados grasos como atun o salmon.
- Foie gras.
- Risotto de camarones.
Temperatura recomendada al servir: 14°C (57°F).
Decantacién recomendada.

- Parra: Entre 15 y 20 anos.

- Suelo: Suelo arcillo arenoso.

- Clima: Mediterrdneo con influencia maritima.

- Cosecha: emporada sin lluvias y altas temperaturas durante el verano. Cosecha
se realizd la tercera semana de marzo. Rendimientos normales en comparacion
a otros anos.

- Fermentacién: Tradicional con levaduras seleccionadas.
- Filtrado: Filtracion a través de membrana 0.65 micras.
- Guarda: 15% de la mezcla en barricas de roble francés por 4 meses.
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CASABLANCA, CHILE. /750 ML.
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